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LUNURY  + CHALET

MENU

GLI ANTIPASTI I PRIMI PIATTI

Tagliere tipico dei salumi e formaggi “"Lasagnetta cotta a bassa temperatura

con le nostre marmellatine
(piatto tipico valdostano prodotto a 'km 0°)
20.00

Petto d'Oca affumicata
cavolfiori in giardiniera agrodolce
€ maionese di pomodoro
20.00

Caldo caprino
insalatina condita all'aceto di lamponi,
noci e nocciole
20.00

Salmerino “Troticultura di Morgex”
crumble di pane nero, capperi
e yogurt all'erba cipollina
18.00

I SECONDI PIATTI

Tipica carbonada di vitellone al vino rosso

con polenta grezza
(piatto tipico valdostano prodotto a 'km 0’)
25.00

“*Filettini di branzino grigliato
finocchi, pompelmo e carote
25.00

Stinco di agnello stracotto con birra
patate prezzemolate
25.00

Degustazione di formaggi

con miele al ginepro e le nostre marmellatine

25.00

Supplemento coperto/room service € 3,00 (per persona)

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti
che provocano allergie sono disponibili, rivolgendosi al
personale di servizio.

" Prodotto proveniente dalla catena del freddo in assenza di

quello fresco.
“Prodotto da noi lavorato e mantenuto a -18" dopo
abbattimento.

con Fontina DOP e prosciutto
(piatto tipico valdostano prodotto a 'km 0')
20.00

“Tagliatelle di semola e cacao
misticanza di funghi e ricotta secca
20.00

"*Gnocchetti di patate di montagna
burro d'alpeggio, zucca e castagne
20.00

Zuppa di verdure
alla contadina
18.00

SU ORDINAZIONE

(ENTRO LE ORE 13.00 - MIN 2 PERSONE)

Chinoise
33.00 (per persona)

Fonduta valdostana
30.00 (per persona)

Raclette
30.00 (per persona)

Tomahawk
7.00/hg

| NOSTRIDESSERT
€10.00

Polpa di cachi, castagne, miele
panna e cioccolata

Pere Martine al vino rosso
prugne, cannella e gelato alla vaniglia

Budino al cioccolato
amaretti e caramello salato

Morbido gelato al Limone
Meringa al pepe di Sichuan e menta



