
 

 

 
M E N U  

 
 

G L I  A N T I P A S T I  
 

Composta di salumi e formaggi 
della tradizione Valdostana 
con le nostre marmellatine 

(piatto tipico valdostano prodotto a “km 0”) 
20.00 

 
Trota salmonata affumicata, 

pompelmo rosa e finocchi 
20.00 

 
Culatello di Zibello 

con pan brioches, olive e rosmarino 
20.00 

 
Gazpacho di pomodoro, 

sedano, cetrioli e farro perlato 
18.00 

 
 
 

I  S E C O N D I  P I A T T I  
 

La Carbonade della Tradizione valdostana 
con polenta morbida 

(piatto tipico valdostano prodotto a “km 0”) 
25.00 

 
Entrecote al timo 

con flan di carciofi alla menta 
25.00 

 
*Polpo melone e ananas, 
con yogurt al dragoncello 

25.00 
 

Degustazione di formaggi 
con le nostre marmellatine 

25.00 
 
 
 
Supplemento coperto/room service € 3,00 (per persona). 
Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti 
che provocano allergie sono disponibili, rivolgendosi al 
personale di servizio. 
* Prodotto proveniente dalla catena del freddo in assenza di 
quello fresco. 
**Prodotto da noi lavorato e mantenuto a -18° dopo 
abbattimento. 

I  P R I M I  P I A T T I  

 
**Lasagnetta cotta a bassa temperatura 
con Fontina DOP d’alpeggio e prosciutto 
(piatto tipico valdostano prodotto a “km 0”) 

20.00 
 

Ravioli di ricotta e pistacchi, 
pomodorino e parmigiano 

20.00 
 

Spaghetto integrale aglio e olio, 
con olive e carpaccio di *gambero rosso 

20.00 
 

Zuppa di verdure 
alla contadina 

18.00 
 
 

 

S U  O R D I N A Z I O N E  
(ENTRO LE ORE 13.00 - MIN 2 PERSONE) 

 

Chinoise
33.00 (per persona) 

Fonduta valdostana 
30.00 (per persona) 

Raclette
30.00 (per persona) 

Tomahawk
7.00/hg 

 
 

I  NOSTRI D E S S E R T  
€ 10.00

Classica crème brûlée alla vaniglia 
con le nostre tegole 

 
Meringata 

con bavarese alla frutta fresca 
 

Limoni non trattati 
con zucchero e il suo gelato 

 
Piccoli Babbà 

con amarene allo sciroppo e panna chantilly 
 


